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COLD APPETIZERS

TARTAR $15.00
TARTARE

ATUN (TUNA): AtGn en salsa oriental o teriyaki con base de aguacate y
mango.

SALMON (SALMON): Tartar de salmén acevichado.

TAKU TACO (TAKU TACO): Tartar de pulpo con base de aguacate y col

encurtida, acompafiado de tortillas crujientes.

TIRADITO DE ATUN $15.00
TUNA TIRADITO

Aton Akami sellado y laminado en salsa de mani o salsa oriental.

ROLLOS DE SALMON $16.00
SALMON-"ROLLS

Ldminas de salmén enrollado con manzana verde, coronadas por crocante
de zanahoria, con salsa de manzana y mango.

CARPACCIO DE PULPO $17.00
OCTOPUS CARPACCIO

Pulpo cocido en sus propios jugos con salsa de sésamo.

CEVICHE FU $17.50
ElR-GENV I CRE

Ceviche de mariscos (camarén, pesca blanca, pulpo) en nuestra salsa Fo,
que cambia de color al infusionarse con la leche de tigre.
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HOT APPETIZERS

GYOZAS
GYOZAS

Empanadas crujientes con relleno a eleccién. 6 unidades.
Cerdo $14.00 / Camarén $15.00 / Zetas $14.00 / Mixtas $15.00

ROLLO PRIMAVERA $3.80
SPRING ROLL

Clésico 6 Vegetariano / 1 unidad

WANTAN FRITO DE CAMARON $7.00
FRIED SHRIMP WONTONS

Masa rellena de camarones, acompafiados de salsa agridulce.

EDAMAMES $7.50
EDAMAMES

Vainitas tiernas de soya preparadas en salsa picante o de miel.

LETTUCE WRAPS
LETTUCE WRAPS

Wrap de lechuga con relleno a eleccién, acompafiado de fideos crocantes
de soja.

Pollo $12.50 / Camarén $16.50 / Zetas $12.50

SIU MAI $12.50
STEAMED SIU“MA!

El tradicional dumpling cantonés al vapor, relleno de cerdo y camarén.

6 Unidades.

Los precios incluyen impuestos.
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SALADS

ALGA, AGUACATE Y EDAMAMES $12.00
SEAWEED AND AVOCADO

Lechuga, pepino chino, tomate, aguacate, alga wakame, edamames,
acompanado de vinagreta oscura y clara.

SALMON CONO SUR $16.50
SO UL T ESS AV IN

Salmén, peras al vino y vegetales, acompanada de vinagreta de vino tinto.

CAMARONES $16.30
SHRIMP

Camarones salteados, vegetales, aguacate, alga wakame y mani troceado,
acompafado de vinagreta oscura y clara.

FRUTAL CROCANTE $10.60
CRISPY FRUIT MIX

Rocula, lechuga, remolacha, naranja, fresas, pepinillo, nuez y crocante de
puerro, con una base de queso crema y acompanado de vinagreta de
fresas.

Los precios incluyen impuestos.
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SOUPS

CREMA DE COCO Y ESPINACA $8.80
COCONUT AND SPINACH CREAM

Deliciosa crema con tajadas de manzana y puerro crocante.

SOPA DE WANTAN $7.50
WANFON.  SQUP

Tipica sopa china, wantdn relleno de camarén con bok choy.

CALDO DE POLLO Y SHIITAKE $10.50
CHICKEN AND SHIITAKE BROTH

Caldo al estilo Imperium, con pollo, Shiitake, hongo pino y bok-choy.

CREMA DE CANGREJO $15.90
CRAB MEAT CREAM

Crema a base de cangrejo y clara de huevo, sazonado con jengibre y
cilantro.

SOPA VOLCANO
HOT & SOUR SOUP

Sopa agrio picante, con tofu, hongo oreja y palmito.
Vegetariano $7.50 / Pollo $9.50

RAMEN ARTESANAL
ARTISAN RAMEN

Tradicional caldo con fideos elaborados en la casa.
Res $15.50 / Pollo $13.00

Los precios incluyen impuestos.
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POULTRY

POLLO AL CURRY THAI $18.50
CHICKEN WITH THAI CURRY

Pollo marinado y preparado en salsa curry tailandesa y leche de coco,
acompafado de arroz blanco importado.

POLLO IMPERIUM $18.80
IMPERIUM CHICKEN

Pechuga jugosa de pollo al grill, bafiada en salsa Hoisin, acompafada con
coliflor gratinada.

PATO MANDARIN $27.50
MANDARIN DUCK

Pierna de pato deshuesado con salsa de cebollas, sobre una cama de arroz
meloso de café y almendras

MAGRET LAQUEADO $34.00
LACQUERED MAGRET

Pato horneado en sus propios jugos, servido con tortillas al vapor, salsa
Hoisin o salsa de chocolate.

Los precios incluyen impuestos.
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MEATS

IMPERIUM RIBS $25.00
IMPERIUM RIBS

Costilla ahumada, acompafiada de salsa a eleccién con papas y ensalada.

CERDO AGRIDULCE $21.00
SWEET AND SOUR PORK

Lomo de cerdo tempurizado y salteado con pimientos y cebolla, servido
con salsa agridulce de la casa.

CERDO IMPERIUM $22.50
IMPERIUM PORK

Lomo de cerdo laminado en salsa Hoisin, acompanado de Bao, nuestro
pan al vapor.

CERDO CROCANTE $26.90
CRISPY BAKED PORK

Cerdo curado estilo cantonés.

CERDO DONGPO $26.90
PORK DONGPO

Famoso plato chino, cerdo a doble coccién con salsa 5 sabores y verduras.

LOMO SICHUAN $26.90
SICHUAN BEEF

Lomo fino laminado y salteado en salsas de soya y ostra y aceite de
pimienta Sichuan, acompafado de vainitas chinas, zanahoria.

LOMO FINO $30.00
TENDERLOIN

300 gr. de corte de lomo fino con papas, ensalada fresca y vinagreta de la
casa.

BIFE DE CHORIZO $32.00
IMPORTED STEAK

300 gr. de corte de bife con papas, ensalada fresca y vinagreta de la casa.

PICANA IMPORTADA $32.00
IMPORTED STEAK

300 gr. de picafa importada con papas, ensalada fresca y vinagreta de la
casa.

RACK DE CORDERO $36.00
LAMB RACK

Tiernas costillas de cordero achumadas y asadas, con quinotto, edamames y
verduras.

Los precios incluyen impuestos.




SEAFOOD

CAMARON KALI $27.00
KALI SHRIMP

Camarones tempurizados y bafiados en salsa agridulce.

CAMARON MARIPOSA $28.00
BU-THERF LY SHR M P

Camarones al ajillo, con fideos de soya.

SPICY SHRIMP ROLL $28.00
SPICY SHRIMP ROLL

Camarén envuelto en algas, acompafado espdrragos salteados con salsa
de frambuesas picante.

UNAS DE CANGREJO $30.50
CRAB PAWS

Ufias de cangrejo con camarones al ajillo.

LANGOSTINOS $34.60
PRAWNS

Langostinos frescos preparados al wock o a la parrilla, con salsa curry o
citrica.

PULPO IMPERIUM $34.60
IMPERIUM OCTOPUS

Pulpo al grill, bafiado en salsa de aji panca, acompafado de puré de
brécoli y vegetales.

ATUN CROCANTE $28.00
CRESPY - TUNA

Atin tempurizado en panko, con encurtido de rdbano y mango, sobre puré
de mashua y salsa de aji amarillo.

PESCA AL VAPOR $28.50
FRESH STEAMED FISH

Filete de pescado al estilo oriental, con brécoli.

SALMON AL GRILL $29.50
GRILLED SALMON

Salmén al grill, acompanado de bok-choy, salteado con salsa oriental o
Teriyaki, a su eleccién.

CORVINA CON ESCAMA DE PAPAS $30.00
SEA BASS WITH FRIED POTAT@ FLAKES

Corvina sellada con una crocante capa de papas en escama, acompafados
por una salsa cremosa de pescado y aceite de menta.

Los precios incluyen impuestos.
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VEGETARIAN

TOFU AL ESTILO TRADICIONAL
TRADITIONAL STYLE TOFU

Tofu salteado en salsa de soya.
Clésico $9.50 / Pollo $12.00

EDAMAMES SALTEADOS $8.50
SAUTEED EDAMAME

Edamames pelados y tofugan.

TOFU AHUMADO $15.00
SMOKED TOFU

Salteado de toft ahumado con una variedad de verduras.

WOK DE HONGOS CON BROCOLI $16.00
VARIETY O F MUSHRO®MS W I EH BROEGCA L

Hongo ostién, hongo oreja, shiitake y champifiones con brécoli.
QUINOTTO DE SHITAKE $16.50

QUINOA RISOTTO WITH SHITAKE
Risotto de quinua y hongos con vainita china, y crocante de zanahoria.
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RICE AND NOODLES

ARROZ SALTEADO CON POLLO $18.00
CHICKEN. FRIED RICE

ARROZ SALTEADO CON CAMARON Y CHAR SIU $22.00
SHRIMP'AND BBQ PORK FRIED RICE

ARROZ CON PINA Y CHAR SIU $19.00
CHERES U AND PINEAPPTES REED:RICE

TALLARIN SALTEADO CON LOMO $19:50
BEEF STIR-FRIED'NOODLES

TALLARIN SALTEADO CON CAMARON $21.00
SHRIMP SIR-FRIED NOODLES

TALLARIN AL'STILO SINGAPUR $22.00
SINGAPORE NOODLES

Tallarin salteado de pollo y camarén, con salsa de curry amarillo y pifia.

SIDE DISHES

ARROZ BLANCO
STEAMED.RICE

Nacional $1.50 / Importado $2.00 / Salteado $3.00

TORTILLAS DE CEBOLLITA $5.00
ONAEQON EEERE | LA
PAN AL VAPOR 4 ynidades' $3.00
&' I EAM E DgBReiels
PAPAS
PEIFATCRS

Cocidas $3.50 / Puré $3.50:/ Fritas $4.00
VERDURAS SALTEADAS O AL VAPOR $4.50

STEAMEPORESTFIR- FRIED VEG ESEAB | ES

Los precios incluyen impuestos.
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HOT POT

El Hot Pot empezé al norte de China por su clima frio, se conoce como fondue chino.

Los ingredientes se seleccionan a su gusto, con diferentes salsas y pueden contener
diversidad de carnes, mariscos, vegetales y otros.

Los ingredientes se colocan en una olla individual con caldo y se cocinan de acuerdo al
tiempo de coccién necesario para cada uno. Es una forma muy sana, nutritiva y divertida de
cocinar: uno mismo se convierte en el chef.

iVive la experiencia!

BASES SOUP BASE:

(Seleccionar una opcién):
Caldo de pollo / Caldo de res / Legumbres
@FHCKENBR@OEEHEFBEF EEBROT H /#¥EGE 4B LE

Carnes, Mariscos, Vegetales, Guarniciones
MEATSHES BAROI® R, VEGEMABEES, SIDIEAD IS HES

Hot Pot (por persona) $35.00

Hot Pot Vegetariano (por persona) $19.50
*minimo 2 personas

INGREDIENTES /NGREDIENTS

CARNES MEATS
Lomo fino de res $4.54

MARISCOS SEAFOOD

Camarén SHRIMP $4.00
Pescado FISH $4.00
Albéndiga de camarén SHRIMP BALLS $4.00

VEGETALES VEGETABLES
Nabo chino, espinaca, récula china

CHINESE VEGETABLES $3.00
Tofu, tofu frito TOFU, FRIED TOFU $2.00
HONGOS MUSHROOMS $5.50

Shiitake, hongos de pino y hongos ostras, champifones
SHHTAKE, OYSTER MUSHROOMS

GUARNICIONES

Wantdn WONTON $2.00
Tallarin NOODLES $2.00
Papa POTATO $2.00

Los precios incluyen impuestos.



DESSERTS

YIN YANG FUSION $9.80

Brownie con nueces y helado

PARFAIT IMPERIUM $9.80

Cremoso de maracuyd

DARK CRAVINGS $10.90

Bizcochuelo humedo con trufa de chocolate 70% cacao.

COFFEE SWEET DELIGHTS $10.90

Creme Brulee de café.

MATCHA BRULEE $10.90
Créme br0lée de Matcha y crocante de frambuesa, acompafiado de frutos
rojos.

TARTALETA DE ALBAHACA Y FRUTAS $10.90
Tartaleta de masa de chocolate, rellena de crema de albahaca y jengibre,
acompanada de fruta fresca.

OPERA TERIYAKI $10.90

Biscochuelo bafiado en almibar teriyaki y ganache de chocolate al 70% de
cacao.

PERLA NEGRA $10.90

Mousse de chocolate 56% relleno con financier de almendras, tostadas con
salsa de Whisky y dulce de leche.

TROPICAL VERSION $9.80

Bizcochuelo bafiado en almibar de maracuyd, con ganache de coco y
mango y una fina capa de chocolate 56%.

Los precios incluyen impuestos.
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